MENU du 30/07 au 12/08

Mise en bouche + Entrée + Plat + Dessert + Mignardise =

Mise en bouche du moment
Burratina et déclinaison gourmande de nectarines aux herbes fraiches
Tartelette au vieux parmesan ct flan de champignons au romarin
‘Tartine fraicheur de crabe, avocat et agrumes

Noix de Saint-Jacques et encornets snackés, pesto de tomates confites
petites courgettes jaunes sautees au sumac

Veau francais brais¢ a la provencale au cumin;
jus cors¢ et petits Iégumes rotis a Phuile d'olive de Callas

Inspiration végétarienne du Chef : déclinaison de I¢égumes de saison
Assortiment de fromages de la ferme de la Pastourelle a Chateaudouble
Cookie au chocolat « Dulcey », ganache montée et myrtilles

Cheesecake aux amandes et abricots a la cardamome

Mignardise du Chef

Menu des petits gourmets (- de 12 ans)
-1/2 Menu + Sirop al'eau =
-1/2 Plat + Sirop al'cau =

Ie tableau des allergenes est a votre disposition sur demande.
‘T'ous nos prix sont nets, service compris. Paiements en CB ou especes uniquement.



