MENU du 21/05 au 03/06

Mise en bouche + Entrée + Plat + Dessert + Mignardise =

Mise en bouche du moment
Mais en déclinaison, sauge et chorizo ibérique
Iraicheur de creme de petits pois, huile de menthe et bonite séchée
Courgette de la Roquette sur Siagne farcie au chevre frais et estragon

Pav¢ d'espadon snacké, sauce vierge aux olives taggiasca
assortiment de petits Iégumes printaniers

Picce du boucher francaise cuite au sautoir, jus corsé
¢t garniture « comme un beeuf carotte »

Inspiration végétarienne du Chef : déclinaison de Iégumes de saison
Assortiment de fromages de la ferme de la Pastourelle a Chateaudouble
(Ganache montée au « guanaja 70% », confit d'agrumes, chips de bananes

Crémeux aux fraises et réglisse, crumble au thym frais et meringues

Mignardise du Chef

Menu des petits gourmets (- de 12 ans)
-1/2 Menu + Sirop al'eau =
-1/2 Plat + Sirop al'cau =

[e tableau des allergenes est a votre disposition sur demande.
"T'ous nos prix sont nets, service compris. Paiements en CB ou especes uniquement.



