Velouté de mais au paprika fumé, pop corn épic¢ "19€
ou
Crozets crémeux au gorgonzola et betteraves en déclinaison “21€
ou
Rillettes de crabe et saumon aux artichauts et truffe, feuilleté 22

Pav¢ de thon mi cuit, salade d'algues wakamé au sésame,
sauce vierge mangue, citron vert et coriandre, petits légumes glacés "30€
ou
Faux-filet de boeuf Salers snacké a la sauce cacahucte,
Iégumes anciens rotis et pickles de carottes colorées "30€
ou
Assiette végetarienne : déclinaison de Iégumes crus et cuits selon la saison "22€
Assortiment de fromages de la ferme de la Pastourelle a Chateaudouble “15€
ou
Moelleux au chocolat « Guanaja 70 % » coeur coulant a la poire “14€
ou
Financier aux zestes d'orange, crémeux au citron et baie de Siltimur “14€

Mignardise du Chef

éb«
P1 ix du plat « a la cartegg

\A s ol . “4@ N »

4 Menu des petits gourme -de Iz}x\s \J
* %f »l\/f}énu“! S1rop a RAED, = ‘
| a ]g{ I3€ : > \ o

i sp ition sur demande.
B ou especes umquement ,




