
CLÉS DES SAVEURS 
Entrée + Plat + Dessert = 49,00€ 

*Prix du plat « à la carte » 

Mise en bouche du moment 
- - - - - - - - - - - - - - - 

Minestrone de Saint-Jacques aux petits légumes *19€ 
ou 

Bœuf en tataki, rhubarbe et capucine *19€ 
ou 

Salade de fèves de soja aux algues *17€ 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

Effiloché de porc à la sauge, panisse croustillante et carottes fondantes *30€ 
ou 

Lotte au chorizo ibérique, jus de veau aux agrumes, zucchiolos rôtis  *32€ 
ou 

Assiette végétarienne : assortiment de légumes crus et cuits *20€ 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

Fromages de la ferme de la Pastourelle à Châteaudouble *10€ 
ou 

Soupe fraîcheur à l’ananas, yuzu et cardamome *11€ 
ou 

Finger chocolat, cacahuètes et cranberries *12€ 
- - - - - - - - - - - - - - - 

Mignardise du Chef 

PETITS GOURMETS - de 12 ans 
1/2 Entrée + 1/2 Plat + 1/2 Dessert + Sirop à l’eau =  19€ 

1/2 Plat + Sirop à l’eau = 13€ 

Tous nos prix sont nets, service compris.  
Paiements en espèces ou CB uniquement 


